


История Efole началась задолго до нашего с вами выбора этих продуктов, с любви людей к лазурному океану,
зелёным листьям тропических растений и тёплому песку.

Как неким символом тропического блаженства и неги в линейке продуктов Efole стал кокосовый аромат и вкус, а
квинтэссенцией самого блаженства - кокосовое масло и молоко.

В 2009 году, основываясь на тех нотках, которые задевают любого человека за душу, когда он видит пляж с 
высокими тропическими растениями, ровную гладь песка и накатывающийся прибой, родился здоровый
и сбалансированный, продукт.

Мы тщательно выбирали ингредиенты, разрабатывали рецептуру, пробовали, сравнивали, опять пробовали и
дорабатывали рецептуру, стремясь к идеалу, который покорил бы сердца людей.

Мы отобрали лучших из инспектированных поставщиков, установили на производстве современные 
технологические линии и приступили к производству первой линейки продуктов: полезных, сбалансированных,
натуральных.

Получившиеся рецептуры — это наша гордость, «сливки» полезной и вкусной продукции. Масло Efole подходит 
для людей любого возраста и приверженцев разных систем питания, в том числе для веганов и вегетарианцев. В 
отличие от сливочного масла, продукт не содержит холестерин, в нём мало трансизомеров (не более 2%, в 
сливочном масле эти показатели варьируются от 5% до 8%), его можно употреблять в пост, масло безопасно для 
людей с лактазной недостаточностью и аллергией на белок коровьего молока. Безуглеводные творожные 
десерты безопасны для здоровья, подходят абсолютно всем, даже детям и людям, страдающим диабетом.
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МАСЛО ДЛЯ ВСЕХ
В чём сходство и отличие Масло «Эфоле» и обычного сливочного масла?
Продукты обладают разным составом и качественными характеристиками. Наглядно свойства продуктов можно проанализировать при помощи таблицы.

Как видно из таблицы, продукты имеют
разный жирово-кислый баланс.

Состав масла растительного «Эфоле» стабильный,
не содержит холестерина, который в избыточных
количествах способен вызывать хронические
патологии в организме человека.

Масло «Эфоле» способно дольше сохранять вкус,
аромат и текстуру в самых разных условиях.

Показатели Масло Растительное
«Эфоле»

Сливочное
масло

Тиреотропный
гормон,% 46-54 42-50

Трансизомеры,% 2 5-8

Твёрдый жир,% 40-48 40-46

Мононенасыщенные
жирные кислоты,% 37-38 22-27

Полинасыщенные
жирные кислоты,% 16-19 3-4

Пальмитиновая
кислота,% 20-28 37

Температура
плавления, град 27-37 27-35

Холестерин, % - до 50
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  Масло «Эфоле» с высокой степенью усвояемости улучшает 
метаболизм и предотвращает откладывание жиров в организме. Люди, 
которые следят за своей фигурой и за каждым лишним граммом, могут
просто не беспокоиться.

  В составе масла присутствует лауриновая жирная кислота, она 
понижает уровень холестерина в крови и борется с болезнетворными
бактериями в организме.

  Масло «Эфоле» не содержит:
Гмо, лактозу, казеин, трансжиры, холестерин, гормоны роста или
остаточное количество антибиотиков.

  Идеально подходит для высокотемпературной обработки продуктов -
жарки, запекания, выпечки,  а также для заправки любых салатов.

  Масло пониженной жирности 62% считается нашим самым сбалан-
сированным.

  Линейка масел «Эфоле» (62%, 72% и 82% жирности) 
подходит для веганов и вегетарианцев, а также 
безопасна для людей с лактазной недостаточностью и
аллергией на белок коровьего молока.
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НАТУРАЛЬНО И ПОЛЕЗНО
В состав майонеза Эфоле Professional входят многие компоненты,
обладающие полезными свойствами.

Масса: 200, 400, 820 и 1000 мл.; Жирность: 50%, 67%
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  Растительное масло, базовая основа майонеза, насыщено 
ненасыщенным жиром. Благодаря этому, оно выполняет функцию защиты 
организма от негативного воздействия окружающей среды, способствует
выводу токсинов, а также нормализует обменные процессы.

  Входящие в состав, яичные желтки служат источником витамина А, 
благотворно влияющего на зрение, состояние кожного покрова, ногтей
и волос.

  Майонез Эфоле богат многими полезными жирными кислотами, 
комплексом витаминов В и Е, необходимых для поддержания в норме 
работы легких, и обеспечивающих активную циркуляцию крови по телу.

  Вы можете приправлять майонезом самые разные блюда: салаты, 
основные мясные и рыбные блюда, гарниры, закуски, иногда добавляют
в супы.

  Основной областью применения майонеза Эфоле
Professional является кулинария:





Мы даём возможность вам просто попробовать. Начать что то делать по другому,
вести более здоровый образ жизни, питаться более правильно, взвешенно.

Попробовать сделать свою жизнь и жизнь своих близких безопаснее. 
А начать можно с полезной и здоровой еды.

Просто пробуй.

ООО «ПРОМПРОДУКТ»
тел: 8-(383)-263-52-20 | email: info@efole.ru 

www.efole.ru | inst: _efole_


